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INSTALACAO DO OLIVAL

Amostra terra analise

Escolha de variedades

Plantacdo (compassos)




OPERACOES CULTURAIS

3 Poda

Formacédo do esqueleto da arvore, altura e niumero de pernadas
- Minimo de cortes (> taxa fotossintética promove o crescimento das
D de formagao artes aérea e radicular). Cortes em excesso atrasam crescimento e

Assegurar — a producédo anual de azeitona evitando safra e contra safra, o
equilibrio entre o volume da copa e a disponibilidade de agua, o
arejamento, a penetracdo da luz, dos tratamentos fitossanitarios e a

D deproducéo

L) Fertilizagd0 - ,obieiivosfomecer,as anvores os nutrientes que nao se encontrem no solo, )

~
| 7

As plantas tém que crescer e formar abundante copa =—%  azoto.
D de formagéo A quantidade a aplicar sera de 15 kg/ha de s.a. por cada ano de idade

D deproducéo
l




Maneio do solo T \ iHH““ . ‘ \

Riscos iara 0 ailicador |

Reg a— Durante o ciclo vegetativo ha trés geriodos onde ndo deve ocorrer stress hidrico l

Protecao
|

~
7

Colheita e transporte




FORMACAO DA ARVORE
Corte rebentos do tronco e ramos mal inseridos

FertilizacOes de formacao (azotadas)

Regas
PRODUCAO DE AZEITONA

Fertilizacdo de producéo -»resultado da analise de terra e/ou

folhas

A observagdo das folhas
pode indicar sintomas de
caréncia ou toxicidade de
algum nutriente.

Endurecimento do carogo —jul./ agos. ' Repouso invernal — dez./ jan.

Metade inferior dos langamentos da

€ Ter¢o médio dos langamentos da
primavera desse ano.

primavera anterior, nos ramos da
periferia da copa.

Poda

adequada Resposta da arvore

a poda severa




Copas muito volumosas podem provocar excesso de transpiracao em

relacdo a agua disponivel e provocar stress hidrico, diminuindo a
producao.

Podas severas reduzem grandemente a quantidade de folhas, a

eficiéncia fotossintética diminui do que resulta uma quebra na
producao.

Epoca de poda

Durante o més de marco.

Em abril inicia-se a diferenciacao floral, ha destruicdo de novos

rebentos, de primordios de botbes florais e ha perdas de reservas
nutritivas.

A forma livre em VASO, com poda adequada € a
que melhor se adapta & COLHEITA MECANICA

Durante a poda ndo podemos esquecer que:



A oliveira produz nos ramos do 2° ano
A Iniciacao floral da-se no outono do ano anterior

—

-

< - - Floragao

Crescimento Polinizacao

dos rebentos _
/_\I’ Fecundagéao
l‘ Iniciacao l

floral
,
Indugao floral ~
Repouso l Maturacao l —
':] — Endurecimento do

Crescimento
do fruto

Desenvolvimento
floral = carogo
Seme“/} Embrizo
Crescimento dos CO | h e|ta
rebentos
Inducdo éo—l Iniciacdo
floral
R floral
| $ € Repouso £
Primavera Verda Outano Inverno Primavers Verio = Inverna
1°ano 2° ano

v

A colheita tardia diminui a qualidade do azeite e
Dificulta a floracao e frutificacdo do ano seguinte



CRESCIMENTO E DESENVOLVIMENTO DO FRUTO

2° ano

primavera

. epicarpo
VINGAMENTO DO FRUTO < (pelicula)
AN

heacesto N COMECA AMATURAGAO E A SINTESE DE
Juihoiag AZEITE NO INTERIOR DA AZEITONA

CRESCIMENTO E LENHIFICAQ/:\O DO CAROCO endocarpo
" (carogo)

setembro/outubro |

mesocarpo
CRESCIMENTO E DESENVOLVIMENTO DA POLPA




ENRELVAMENTO DO SOLO

Melhora as caracteristicas fisico-quimicas
Aumenta o poder de infiltracao

Diminui a evaporacao

Aumenta a biodiversidade

Captacao do carbono atmosfeérico

Evita a erosao

Tipos de cobertura
Inerte — pedras, por ex.

Vegetal morta — palhas, casca pinheiro,
restos de poda, folhas etc.

Se o olival estiver em
perfeito estado sanitario

Restos de poda espalhados diminuem
a velocidade de escorrimento da agua



Vegetal viva espontanea

Vantagens:

2\
L]

Nao necessita sementeira
" mais barato

Inconvenientes:

coberto irregular e de maneio dificil, grande diversidade de
espécies com ciclos diferentes

ciclos longos —competem em agua e nutrientes
necessidade de aplicar herbicidas ou fazer mobilizacao
necessidade de aplicar azoto

!fj!fj!fj!fj'fj
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As cruciferas e ericaceas sédo importantes no solo pois mostram-se eficazes na
reducao do inoculo de Verticillium



Cobertura com leguminosas anuais de ressementeira

(trevos subterraneos, serradelas, lotus,etc)

Inconvenientes:
Ak

.necessario efetuar sementeira

Vantagens:

'™ boa cobertura do solo no inverno
= fixacao de azoto atmosferico
= atividade fotossintética elevada
e

= muito eficientes no sequestro do carbono

> MO por incorporacao
de raizes e folhas

“n

““ndo competem com acultura em agua

terminam o ciclo antes da
oliveira necessitar agua

“producao de semente que germina no outono
*""se bem gerido pode ocupar o solo durante =7 anos

Devem ser evitados os cortes na floragcao e producao de semente



Manutencao do coberto

Passagem do destrocador

Destrogador de facas

Malva sp. e Lavatera sp. que se tonaram
g resistentes a aplicacao continuada de glifosato

Coniza sp. que se tonou
resistente a aplicacéo
continuada de simazina.

Aplicacdo de herbicida na linha e coberto
semeado na entre linha



REGA
A quantidade de agua a fornecer vai depender
precipitacao . | | I | I idade do luga I
— 1) — |

3 periodos criticos:

abrolhamento a floracao
|

0 vingamento dos fruto pode ser |
afetado pela ma qualidade das flores

\ 4

inicio do crescimento do fruto ao endurecimento do caroco

/a \gueda fisiologica dos frutos pode ser reduzida se a
Jarvore nao estiver em stress hidrico

maturacao

acumulacao de azeite na polpa — agua suficiente para
~ 0 desenvolvimento do fruto e acumulacao de reservas:

.mawodxiodomm




PRINCIPAIS DOENCAS E PRAGAS

Desfoliagcdo intensa, enfraquecimento da arvore,
diferenciacao floral afetada

Utilizac&o de variedades pouco sensiveis a doenca
FertilizacOes racionais (n&o aplicar azoto em excesso)
Podar de modo a favorecer o arejamento da copa
Evitar zonas com humidades relativas do ar elevadas

Evitar reias iue molhem afolhaiem

Seca dos ramos jovens, desfoliacao intensa;
diminuic&o da producao e paragem do crescimento.

Utilizacao de variedades pouco sensiveis a doenca

< Podar de modo a favorecer o arejamento da copa
£28 Evitar zonas com humidades relativas do ar elevadas
com caréncia de boro



http://www.google.pt/url?url=http://www3.syngenta.com/country/pt/pt/culturas/Olival/Problemas/Pages/Cercosporiose.aspx&rct=j&frm=1&q=&esrc=s&sa=U&ei=5kryVNXSGsGAUd-RgvgK&ved=0CBUQ9QEwAA&sig2=giCUOFkarwL0Avc1Vz0L9A&usg=AFQjCNEu0l45EheFLl3sOe0ND69Xz6lY8g

Pode infetar na primavera (folhas e ramos) ou no
outono (frutos). Queda prematura de frutos,
diminuicdo da quantidade e qualidade do azeite.

A picada da mosca facilita a infecéo.

Compassos nao muito apertados de modo a facilitar o
arejamento.

Podar de modo a favorecer o arejamento da copa.
Antecipacao da colheita e laboracdo imediata da
azeitona.

Em zonas com risco elevado de incidéncia da doenca
deve optar-se por variedades menos susceptiveis.

Tuberculose Reducao do crescimento, do vigor e morte dos ramos.

ou ronha N&o podar com tempo humido.

e » s Evitar feridas durante a colheita (evitar varejo).
N&o colher com tempo humido.

Desinfetar material de poda (lixivia).
Desinfetar feridas (pasta cuprica)

Remover ramos infetados.

.-

Nao usar material infetado iara iroiaiaiéo.



Moseca da azeitona

Consumo da polpa pelas larvas.

Queda prematura, apodrecimento.

Aumento da acidez e do indice de peroxidos no azeite.
A gafa infeta mais facilmente a azeitona picada pela
mosca.

Toutinegras, tordos e estorninhos entre outos séao
Importantes auxiliares contra algumas pragas do olival.
Variedades mais resistentes (pelicula mais dura).
Antecipacao da colheita.

Enrelvamento dos solo favorece o aparecimento de

Algodao da oliveira

Inseto picador-sugador que se alimenta da seiva.
Os prejuizos sao muito graves quando ataca as
inflorescéncias

Aumentar a populacdo de auxiliares, mantendo o solo
enrelvado e bordaduras no olival.
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AVISOS AGRICOLAS

Eztacio de Avisos do Dao

Circula' re 1814

Viseu, 22 de Outubro de 2014
ALACIEIRA

OLIVEIRA \
. Mosea da azeitona
As condigd 1o dxs mé 3 das tBm
' =ndo favorx 20 d da praza, tendo-se

f werificado, nos Wimos diss, Wi Jwsmemo &8 CIpOWRS
| 103 nossos postos de observagio. O mimero de fatos

| Exoobmico de Atsque, em particula, pos olivais n30
. tamados. Deste modo acomselbamos 3 renovagio de
}m

| Opte por uma das substincias activas indicadss na
Circular o* 1614,

\ Gafa

Venfics-se wn fore atagoe da doengs nos olfvas da
A regido, pricipalmeste pos ndo tratados. Nos olivais
r ‘ | tratados e mantidos em observagio comepam a
B 49 5 gafadas A "
o | o=me fase semsivel i doengs (mudsmga de cof) € 2
_ v | chuvas ocomdas mas Rinmas temamas fETOrCETIM ©
preTE | wu dessavolvicwnlo ¢ peovocaam 3 Bvagem do
. produto splicado. Dodas estas comdigdes preve-se o
| agr & nos diss
R d 2 lizacio de tatamento  de

% pxados com formss vIvas encomma.se acmm do Nivel | d

Pedrado

A fim de reduzir o inbowlo de pedrado recomends-se, apos
2 cobeitn das ultemas vanedades, 2 aphcagio de we: 2
5%, Dinija o oamenio i foldas que s enconmam B
avore e 0o olo, wma vez que o weia vai acelerar a sm

= A

opons 3 formagio das
hibernantes do fingo, 38 psendotecas

Cancro

Acomselhamos 2 aplicagio de produos 3 base de cobre
s do paiodo pxcimo da gueds dis foldas Este
tratamento tumbem ¢ eficaz na prevengio de outras
doenss, provocadss por fungos @ bactinias, que s
© Tzmmento 2pos a pods. Durante a poda elzxme o3 ramos
doemes, recire 2 Jeolia do pomsw e proceds 3 sus
Rmpos @ destnfoctados com wma pass i base de cobre,

Mosea da fruta
Verificon-s¢ um aumento significativo de capturas de
mosca da frua e 35 condigd log

estio 3 Bvorecer o wu R da-o2 3
retnds oun entermamento a 50-60cm de toda a futa que
wnda 5o

nas drvoses @ o cado do pomar,

|
; preferéncia com wm prodwo & base cobre (Ridsoxido*,
Joxiclorewo®, mistwra bordaless ou smifieo de Codtre
| /mbisico) - (S - 7 dixs) ou wifloxistrobina (1S - 21

' Lein a3 condigies de apbicagé no roulo ¢

RESSECUEIRO E CEREJEIRA
Proteja estas prundideas e outras com um produto a base
de cobee, aplicado 3 maio ¢ fimal da queda da folda Na
poda elimine todos 0+ ramos com smtomas. Retire e
destraa 2 Jenha resultante da poda.

AEET&‘(:&EAD&O

Diregka de Servicos de Tesanwolvimsein Agredlimentar, B ral o Licenciyme o
Divhio de 2pow & Ag-ou tura v Peces
& 30

respente o Intervalo de Seguranga (1S).
6 GO ZRNO DE
4 PORTUGAL

Direcdo Rag oval ds Agrkultuns @ Paca do Certzo

>Inscricao no Servigco de Avisos permite:

Boa protecao fitossanitaria
Diminuir o n°® de tratamentos
Fazé-los oportunamente, utilizando
produtos menos agressivos parao
ambiente



COLHEITA

Se bem tratado o olival vai produzir azeitona sé, da qual resultara um azeite de
gualidade se a colheita, transporte e laboracdo também forem cuidadas.

A colheita devera ser o mais rapida possivel e a azeitona devera estar no estado
de maturacao ideal.

A cor da azeitona esta relacionada com o0 grau de maturacdo; a medida
amadurece torna-se mais escura e mais “doce”. A clorofila (presente nas
azeitonas verdes) confere sabor amargo (bom) e protege o azeite de oxidacao

(ranco), aumentando sua validade.

GRAU DE MATURACAO

verde violacea neqgra
g > AZEITE
< clorofila < qualidade
>carotenos < estabilidade

>xantofilas > acidez



METODOS DE COLHEITA
Manual

dispendiosa (azeitona de mesa)

Ripagem manual em Espanha

Varejo — destroi raminhos do ano

(usar varas flexiveis)




Mecanica

vibradores de tronco

vibradores de ramo



Depois de colhidas as azeitonas devem ser limpas de folhas
e impurezas

TRANSPORTE DA AZEITONA PARA O LAGAR

O mais rapido possivel — néo ultrapassar 24 - 48 horas

O transporte deve ser efectuado:

| %9 caixas rigidas de plastico perfurado

Impedem o esmagamento e permitem a
circulacao de ar.




% a granel em camada com pouca altura

para evitar lesbes

%9 N&@o manter em agua

a mosca, gafa, metodo de colheita e transporte
utilizado rompem a pele da azeitona; quando em
contacto com a agua as goticulas de azeite que se
encontram nas celulas s&o hidrolisadas aumentando a
acidez do azeite por libertacao de glicéridos

N@o usar sacos

esmagamento da azeitona e inicio de fermentacoes
Indesejaveis

Nao utilizar sal

a oleuropeina, antioxidante natural, que produz o sabor
amargo e hidrolisada pelo sal



As azeitonas do chao devem ser transportadas e laboradas

separadamente

Azeitonas que vao produzir um azeite de ma qualidade

mas condicdes fitossanitarias




TEMPO DE ESPERA DA AZEITONA NO LAGAR

A laboracao devera ocorrer o mais rapido possivel — nao
ultrapassar as 24 horas.

A azeitona armazenada comeca a alterar :

- hidrolise_espontanea devido H,O presente na polpa,
associada a fenomenos respiratorios e a microrganismos
provocam > de temperatura e processos fermentativos

- lipolise enzimatica devido as enzimas existentes na
polpa e semente

- lipolise microbiana devido a flora microbiana existente
na azeitona

- oxidacao dos acidos gordos insaturados com formacéao
de perdoxidos e consequente aumento da acidez do azeite




AZEITE

Produto resultante da moenda de azeitonas, sas e em
perfeito estado de maturacao, unicamente por processos

mecanicos.

FACTORES QUE AFECTAM A QUALIDADE

Ambientais
Geneticos

Agronomicos

Tecnicos l

) CI i ma e SO I 0 Influi as producdes e caracteristicas da azeitona (polifendis)

) vari ed ade Influi nas caracteristicas quimicas e sensoriais do azeite

> tecnicas culturais

>qgrau de maturacao

> metodo de colheita

Maneio do solo, regas, conducédo e poda,
fertilizagOes e tratamentos fitossanitarios

>transporte/armazenamento

> metodo de extracao




Parametros de qualidade determinam-se por:

_l_\nalise quimica

Acidez — quantidade de acidos gordos livres em relacao
ao acido oleico total.

Indice de peroxidos — determina a oxidacao inicial dos
aCidOS gOI’dOS (foto-oxidacao, auto-oxidacao, oxidacao enzimatica == RANCO

< 0.20 miliequivalentes de oxigenio por kilo de azeite

Absorcao no ultra violeta — determina componentes
anormais no azeite e oxidacoes posteriores.

< 0,25 (232 e 270 nanometros)

_Analise sensorial |

Caracteristicas organolepticas



TIPOS DE AZEITE

Virgem exftra — acidez livre expressa em &cido oleico £ 0,8

Virgem > acidez livre expressa em acido oleico 2,0

Lampante@ ———> acidez livre expressa em &cido oleico 22,0

l

Nao pode ser utilizado

—> Refinacdo ———> Azeite refinado
para consumo humano ¢

+
Azeite virgem

AZEITE <
Acidez = 1,0




Pedanio Dioscorides (40-90 D.C.)

Del Azeyte,y delafuziedad cogidadel agnade losbafios;
ydelaspaleftras. = Cap. XXVIIL Jdy o FAPE
Eé.uey;u’j {e efprime del azeytuna verdealqual llamd comunméte omphacino, es perfe M
o en extremo grado,y firucen falud para muchas cofas. Tienefe pormejor el § es frefco,
olorofo,y nada mordaz al gufto.Efte tal s vtil paralas copofitiones de los vnguétos, y por
fer conftriGtivo.es muy grato al eftomago. Apricta las enzias,y eftablece los dientes.fi fe tie 3
neenla ne el fudor.Empero el g {c clprime delas maduras,mientras mas viejo, _3&' S
y mas graffo fuere,mas proprio ferd para viardel enlas medicinas. Todo genero de azeyre
cémunmente calienta:molifica el»vnenﬂ?f:fana'd‘e frio el cuerpo,y hazele para lasa&io-
nes mas prompto:embota la mordacidad de las medicinas agudas y corrofinas, fi fe mezcla
con clias:dafe contra véneno,y i cfte effeéio fe mandabeuery gomiujgmeando + Beuido -
. quan=

“Os melhores efeitos para a saude vém de
azeite novo extraido de azeitonas verdes........”



muito obrigada




